Задания для проведения школьной олимпиады 
по трудовому обучению (профиль – кулинария) в 5 классе.
Ф.И.ученика (цы)_______________________________________________

I.  ТЕОРЕТИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ
Задание 1. Выбери правильный ответ и отметь знаком «+».
1. Включать и выключать электроприборы нужно:

А) прихваткой;

Б) сухими руками;

В) мокрыми руками.

2.Нарезку продуктов осуществляют:

А) на разделочной доске;

Б) на руке;

В) на столе без разделочной доски.
3. Овощи для салата из варёных овощей нарезают на разделочной 
доске с надписью:

А) СО;                            Б) ВО;                                В) СМ.

4.Для приготовления салата используют:
А) холодные овощи и продукты;

Б) горячие овощи и продукты;

В) тёплые овощи и продукты.

5.Какие продукты нужны для приготовления винегрета?

А) картофель, морковь, молоко, солёный огурец, лук, соль, подсолнечное масло;

Б) картофель, морковь, свёкла, солёный огурец, лук, соль, сливочное масло;

В) картофель, морковь, свёкла, солёный огурец, лук, соль, подсолнечное масло.

6.Для приготовления винегрета овощи нарезают:

А) кружочками;                      Б) кубиками;                              В) брусочками.

7.Когда нужно мыть грязную посуду?

А) вечером;

Б) сразу после еды;

В) перед следующим приёмом пищи.
Задание 2. Установи верную последовательность:

1.Первичная обработка овощей:

____. Сортировка

____. Очистка.

____. Мытьё

____. Промывание

____. Нарезка

2.Приготовление винегрета:

____. Посолить, заправить маслом.

____. Сварить овощи.

____. Нарезать кубиками.

____. Очистить овощи.
Задание 3. 

Отметьте  буквой С – санитарно-гигиенические требования, 
буквой Б – безопасные приёмы труда.

____. Руки мойте с мылом.

____. Включайте и выключайте электроприборы сухими руками.

____. Готовить пищу надо в специальной одежде.

____. Снимая горячую посуду с плиты, пользуйся прихватками.

____. Различные виды продуктов обрабатывайте на разделочных досках с    соответствующей маркировкой.

____. Снимая крышку с горячей посуды, приподнимай её от себя.
Задание 4.

Сопоставь овощи и формы нарезки овощей (соедини стрелкой)
	Овощи
	Стрелки
	Формы нарезки овощей

	1.Картофель
	
	А) Кружочки, соломка, кубики, гребешки

	2.Морковь
	
	Б) Ломтики, брусочки, кубики, дольки

	3.Капуста

	
	В) Кружочки, дольки, кубики

	4.Помидоры
	
	Г) Соломка, шашки, рубка, крупные дольки

	5. Лук-репка
	
	Д) Колечки, шпалки



	6. Лук зелёный
	
	Е) Кольца, полукольца, шашки


II.  ПРАКТИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ
Выполни нарезку овощей:
Картофель – брусочками 1х1 см;

Морковь – кружочками толщиной 2-3мм;
Лук – полукольцами толщиной 1-2 мм.
Ключ к заданию для проведения школьной олимпиады
по трудовому обучению (кулинария) в 5 классе
Теоретическая часть
	№ задания
	Правильный ответ
	Балл

	1.                 1
	Б
	1

	2
	А
	1

	3
	Б
	1

	4
	А
	1

	5
	В
	2

	6
	Б
	1

	7
	Б
	1

	2.                 1
	1, 3, 2, 4, 5
	5

	2
	2, 4, 3, 1
	5

	3.
	С, Б, С, Б, С, Б.
	2

	4.
	1-Б, 2-А, 3-Г, 4-В, 5-Е,6-Д
	5

	ИТОГО:
	
	25


Оценка практической работы
(5 класс)
	№
	Критерии


	Показатели
	Баллы

	1
	Умение выполнять работу

по плану
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

- 3 ошибки


	5

4

3

2

	2
	Умение соблюдать

 санитарно-гигиенические требования
	- нет замечаний

- 1 замечание

- 2 замечания

- 3 замечания и более

Замечания:

- надеть фартук, косынку;

- вымыть руки с мылом;

- выбрать разделочную доску «СО»


	5

4

3

2

	3
	Умение соблюдать правила ТБ
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

- 3 ошибки и более

Ошибки:

- высоко поднимает нож над разделочной доской;

- неправильно организовано рабочее место;

- во время работы отвлекается, беседует с соседом.


	5

4

3

2

	4
	Умение качественно 
выполнять работу (самоконтроль)
	- нет ошибок
- 1 ошибка

- 2 ошибки

- 3 ошибки

Овощи должны иметь нарезку:

- картофель - брусочки 1х1 см;

- морковь – кружочки толщиной 

2-3 мм;

- лук – полукольца толщиной 1-2 мм.
	5
4

3

2


Задания для проведения школьной олимпиады 
по трудовому обучению (профиль – кулинария) в 6 классе.
Ф.И. ученика (цы) ________________________________________
I. ТЕОРЕТИЧЕСКАЯ  ЧАСТЬ
Задание 1. Выбери правильный ответ.
1.При сильном кипении жидкости в кастрюле надо:

А) уменьшить нагрев;

Б) увеличить нагрев;

В) выключить плиту.

2.Хлеб с маслом, сыром или ещё с чем-нибудь называется:

А) пирог;                       
Б) шаньга;                    
В) бутерброд.

3.Бутерброды бывают:

А) простые, сложные, открытые, закрытые;

Б) свежие и сложные;

В) вкусные и невкусные.
4.Сандвич – это

А) открытый бутерброд;

Б) закрытый бутерброд;

В) закусочный бутерброд.

5.Сервировка стола – это:

А) правила приёма пищи;

Б) подготовка стола к приёму пищи;

В) правила поведения за столом.
6.Яйцо «вкрутую» варится:

А) 4-5 минут              
Б) 8-10 минут                 
В) 2 минуты

7.Какие продукты нужны для приготовления пюре?

А) картофель, сметана, соль, масло сливочное.

Б) картофель, молоко, соль, сахар, масло сливочное.

В) картофель, молоко, соль, масло сливочное.

Задание 2. 

Отметьте  буквой С – санитарно-гигиенические требования, буквой Б – безопасные приёмы труда.

____. Руки мойте с мылом.

____. Включайте и выключайте электроприборы сухими руками.

____. Готовить пищу надо в специальной одежде.

____. Снимая горячую посуду с плиты, пользуйся прихватками.

____. Различные виды продуктов обрабатывайте на разделочных досках с    соответствующей маркировкой.

____. Снимая крышку с горячей посуды, приподнимай её от себя.

Задание 3.Выбери верную последовательность: 
1. Приготовление картофельного пюре:

А) Отварить картофель.

Б) Размешать и подать к столу.

В) Очистить и промыть картофель.

Г) Слить воду.

Д) Размять картофель.

Е) Посолить, добавить горячее молоко и сливочное масло.

А)  ДАВБГЕ;                Б) АБВЕГД;               В) ВАГДЕБ.

2.Уход за холодильником.
А) для уборки холодильника необходимо отключить холодильник от электросети;

Б) вычистить пылесосом заднюю стенку холодильника.

В) поставить любую ёмкость под желобом стока воды;

Г) достать все продукты из холодильника;
Д) при размораживании морозильной камеры нельзя пытаться снимать лёд ножом;

Е) вымыть холодильник тёплым раствором воды с питьевой содой, затем чистой водой;

Ж)насухо вытереть мягкой тканью, проветрить холодильник;

З) отодвинуть холодильник от стены;

  А) АБВЕЖГДЗ                 Б) АГЗДВЕЖБ            В) АЕЖГДБЗВ
II. ПРАКТИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ
Приготовление  натурального омлета.

Норма продуктов:

- яйцо – 1 шт.;

- молоко – 1 ст. ложка;

- соль – по вкусу;

- масло – 1 ст. ложка.

Последовательность приготовления:

1.Яйцо выпустить в миску, посолить, влить молоко и взбить вилкой.

2.Омлетную массу вылить на горячую сковороду с разогретым маслом и жарить на сильном огне.

3.Придать форму продолговатого пирожка, подать на блюде, смазать кусочком масла.

Ключ к заданию для проведения школьной олимпиады
по трудовому обучению (кулинария) в 6 классе

Теоретическая часть

	№ задания
	Правильный ответ
	Балл

	1.                 1
	А, В,
	2

	2
	В
	1

	3
	А
	1

	4
	Б
	1

	5
	Б
	1

	6
	Б
	1

	7
	В
	1

	2.                 
	С, Б, С, Б, С, Б.
	3

	3.                  1
	В
	3

	                     2
	Б
	4

	ИТОГО:
	
	18


Оценка практической работы

(6 класс)

	№
	Критерии


	Показатели
	Баллы

	1
	Умение выполнять работу

по плану
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

- 3 ошибки


	5

4

3

2

	2
	Умение соблюдать

 санитарно-гигиенические требования
	- нет замечаний

- 1 замечание

- 2 замечания

Замечания:

- надеть фартук, косынку;

- вымыть руки с мылом;


	5

4

3



	3
	Умение соблюдать правила ТБ
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

Ошибки:

- неправильно организовано рабочее место;

- во время работы отвлекается, беседует с соседом.


	5

4

3

	4
	Умение качественно 

выполнять работу (самоконтроль)
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

Качество омлета:

- омлет имеет форму пирожка;

- цвет –светло-желтый со слегка коричневой поджаристой корочкой;


	5

4

3




Задания для проведения школьной олимпиады 
по трудовому обучению (профиль – кулинария) в7 классе.
Ф.И. ученика(цы) __________________________________________

I. ТЕОРЕТИЧЕСКАЯ  ЧАСТЬ
Задание 1.Выбери правильный ответ и отметь знаком «+».
1.Каши можно сварить:
 А) на воде, молоке, компоте;

 Б)  на воде, молоке, бульоне;

 В) на воде, молоке, киселе.

2.По консистенции каши бывают:

А) рассыпчатые, вязкие, сладкие;

Б)  рассыпчатые, вязкие, горячие;

В) рассыпчатые, вязкие, жидкие.

3. Консистенция каш зависит от:

А) жирности молока;

Б) от вида крупы;

В) от соотношения крупы и жидкости.

4.Творог полезен:

А) содержанием аскорбиновой кислоты;

Б) содержанием кальция;

В) содержанием жира.

5.Сырники готовят:

А) из сыра;                          
Б) из творога;                      
В) из смеси сыра и творога.

6.Гарнир – это
А) составляющая второго блюда;
Б) подготовка стола к приёму пищи;
В) сладкое блюдо.
       Задание 2.    Выбери верную последовательность:

1.Первичная обработка овощей:

А)  Сортировка

Б)  Очистка.

В) Мытьё

Г) Промывание

Д) Нарезка

А) АГДОС              Б) БГСДВ              В) АВБГД

2.Первичная обработка крупы:
А) Промыть.

Б) Засыпать в кастрюлю.

В) Перебрать.

А) АВБ;                  Б) ВБА;          В) ВАБ.
3. Приготовление отварных макарон:
А) Вари 15-20 минут»

Б) Смешай с луком и морковью и подай на стол в тарелке.

В) Опусти макароны в кипящую подсолённую воду.

Г) Обжарь лук и морковь.

Д) Откинь в дуршлаг и промой

А) АГДБВ;             Б) ВАДГБ;               В) ВДАБГ.

Задание 3. Вставь пропущенное слово:
1._______________________ - это подготовка и оформление стола для приёма пищи.

Слова для справок: этикет, сервировка, трапеза.

2.____________________ - обваливание изделий в панировке перед жареньем для образования хрустящей корочки

Слова для справок: бланширование, пассерование, панирование.

3.________________________ - прогревание продуктов в жире без образования корочки.
Слова для справок: припускание, бланширование, пассерование.
Задание 4. Подпиши крупы по образцу  (образцы круп прилагаются).
	1

	6

	2

	7

	3

	8

	4

	9

	5

	10


Слова для справок: кукурузная, манная, пшеничная, «Геркулес», рисовая, гречневая, перловая, овсяная, ячневая, пшенная.
II.  ПРАКТИЧЕСКАЯ ЧАСТЬ
Приготовление  салата из белокочанной капусты. 

Норма продуктов:

- капуста белокочанная – 300г.;

- морковь – 1 шт.;

- лук – 1 шт.;

- сахар – 1ч. ложка;

- уксус – 1ч. ложка;

- соль – по вкусу;

- масло растительное – 5 ст. ложек.
Последовательность приготовления:
1.Нашинковать капусту, сложить в кастрюлю, добавить соль и перетереть до появления сока, избыток сока отжать.

2.Морковь очистить и натереть на крупной тёрке.

3.Лук очистить и мелко нарезать.

4. Все продукты соединить, добавить сахар, уксус и заправить растительным маслом.

5.Смесь уложить в салатник горкой.

Ключ к заданию для проведения школьной олимпиады
по трудовому обучению (кулинария) в 7 классе

Теоретическая часть

	№ задания
	Правильный ответ
	Балл

	1.                 1
	Б
	1

	2
	В
	1

	3
	В
	1

	4
	Б
	1

	5
	Б
	1

	6
	А
	1

	2.                 1
	В
	3

	                    2
	В
	3

	3
	Б
	3

	3.                  1
	сервировка
	2

	2
	панирование
	2

	3
	пассерование
	2

	4.
	1-гречневая, 

2-пшеничная,

3-манная,

4-перловая,

5-рисовая,

6-ячневая,

7-овсяная,

8-пшенная,

9-«Геркулес»,

10-кукурузная
	1

1

1

1

1

1

1

1

1

1

	ИТОГО:
	
	31


Оценка практической работы

(7 класс)
	№
	Критерии


	Показатели
	Баллы

	1
	Умение выполнять работу

по плану
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

- 3 ошибки


	5

4

3

2

	2
	Умение соблюдать

 санитарно-гигиенические требования
	- нет замечаний

- 1 замечание

- 2 замечания

- 3 замечания и более

Замечания:

- надеть фартук, косынку;

- вымыть руки с мылом;

- выбрать разделочную доску «СО»


	5

4

3

2

	3
	Умение соблюдать правила ТБ
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

- 3 ошибки и более

Ошибки:

- высоко поднимает нож над разделочной доской;

- неправильно организовано рабочее место;

- во время работы отвлекается, беседует с соседом.
	5

4

3

2

	4
	Умение качественно 

выполнять работу (самоконтроль)
	- нет ошибок

- 1 ошибка

- 2 ошибки

- 3 ошибки

Овощи должны иметь нарезку:

- капуста – нарезана соломкой;

- морковь – натёрта на крупной терке;

- лук – нарезан мелкой крошкой;
Салат выложен в салатник горкой.
	5

4

3

2


Результаты олимпиады по трудовому обучению

«Кулинария»
5а, 5б классы
	Ф.И.ученика
	Количество баллов
	Место

	Койнова Ксюша
	38
	1

	Кузнецова Вероника
	37
	2

	Попов Станислав
	37
	2

	Бучельников Яков
	33
	3

	Новопашин Степан
	29
	

	Карсканов Леонид
	29
	

	Козлов Виктор
	19
	


6 класс
	Ф.И.ученика
	Количество баллов
	Место

	Кондрашина Юля
	34
	1

	Аникина Надежда
	26
	2

	Кривоногова Ирина
	23
	3

	Угрюмова Екатерина
	22
	

	Сенцова Валентина
	18
	


7 класс
	Ф.И.ученика
	Количество баллов
	Место

	Бессонова Анастасия
	36
	1

	Колесникова Валерия
	33
	2

	Пелевин Виталий
	32
	3

	Докучаева Ольга
	31
	

	Ященко Виктор
	25
	


Результаты олимпиады по СБО
7а, 7б классы

	Ф.И.ученика
	Количество баллов
	Место

	Сенцов Василий
	18
	1

	Хасанов Александр
	17
	2

	Докучаев Алексей
	13
	3

	Докучаев Дмитрий
	12
	

	Титов Матвей
	12
	

	Гребенников Максим
	11
	


9а, 9б классы

	Ф.И.ученика
	Количество баллов
	Место

	Юшкова Галина
	28
	1

	Шалькова Марина
	26
	2

	Кучерова Ульяна
	22
	3

	Ваганова Галина
	20
	

	Калашников Николай
	19
	


Вопросы и задания для проведения школьной олимпиады по СБО
в 7 классе

1.Установи соответствие:
	Изменения

в подростковом возрасте
	Рекомендации

по уходу за собой

	1
	Цвет лица может измениться

 у курильщиков 
	А
	Специальные упражнения 

для выработки правильной

осанки

	2
	Угри – результат закупорки пор кожи отмершими роговыми клетками, бактериями
	Б
	Бросить курить

	3
	Появляется сутулость,

Размашистость движений
	В
	Держать лицо в чистоте, 

определять свой тип кожи для правильного ухода


2.Выбери правильный ответ.
К ремонту одежды относится:

А) пришивание пуговиц и штопка одежды;

Б) зашивание разорванного места по шву и глажение одежды;

В) пришивание кнопок и стирка одежды.

3.Выбери правильный ответ.

 Заплата должна быть:

А) из той же ткани, что и изделие;

Б) из любой красивой ткани;

В) из той же ткани или из подходящей ткани.
4.Выбери правильный ответ.

 Надо ли проверять карманы перед стиркой?

А) нет;

Б) да;

В) да, если считаешь, что там могут быть деньги.

5.Выбери правильный ответ.

Для замачивания белья наливают:

А) горячую воду;

Б) тёплую воду;

В) холодную воду.

6.Установи соответствие режима нагрева с названием ткани.

	
	Режим нагрева утюга
	
	Название ткани

	1
	.
	А
	Шерсть

	2
	..
	Б
	Хлопок, лён

	3
	…
	В
	Шёлк


7.Выбери правильный ответ.

Для чего расправляют вещи перед сушкой?

А) чтобы потом не гладить;

Б) от нечего делать;

В) чтобы потом было легче гладить.

8.Выбери правильный ответ.

Какие вещи не надо сдавать в химчистку?

А) варежки и носки;

Б) шуба и подушки:

В) плед и дублёнка.

9.Выбери правильный ответ.

Постельное бельё гладят:
А) с лицевой стороны;

Б) с изнаночной стороны;

В) вообще не гладят.

10.Допиши предложения, используя слова для справок:

А) Стиральная машина должна стоять на _________________ поверхности.

Б) У стиральной машины должен лежать _______________________________________.

В) Включать и выключать машину надо _________________ руками.

Г) Нельзя перегружать машину _________________________.

Д) Перед загрузкой белья нужно ________________________карманы одежды.

Е) При технических неисправностях необходимо вызвать __________________________.
Слова для справок: резиновый коврик, мастера, ровной, бельём, сухими, проверить.

Вопросы и задания для проведения школьной олимпиады по СБО 
в 9  классе

1. Установи соответствие.

	Название стиля
	Определение



	1
	Романтический
	А
	Опережает моду, предполагает нетрадиционные материалы, сочетание несочетаемого, оригинальность в свете

	2
	Классический
	Б
	Старомодность, нежелание гнаться за модой, спокойные цвета, красивая причёска, макияж

	3
	Спортивный
	В
	Самый универсальный, строгий покрой, цвета подобраны в тон

	4
	Авангардный
	Г
	Предназначен для тех, кто ведёт активный образ жизни, удобен и красив, много молний, строчек, клапанов


2.Установи соответствие

	
	Степень непригодности
	
	Способ обновления

	1
	Не подходит длина изделия
	А
	Отдать знакомым, если вещь не

сильно изношена

	2
	Протёрлась ткань на коленях,

локтях
	Б
	Отпороть старые, подготовить и пришить новые

	3
	Протёрся воротник, манжеты
	В
	Длинное – подшить,

короткое - удлинить

	4
	Стал маловат размер
	Г
	Поставить декоративную заплату


3.Выбери верные утверждения:

А) При покупке надо знать свой размер.

Б) Покупать нужно любую понравившуюся вещь, даже если она не нужна.
В) Вещь должна быть «на вырост».

Г) Обязательно взять чек и хранить на период гарантийного срока.

Д) Покупай запланированную вещь.

Е) Учитывай свои материальные возможности.

4.Выбери правильный ответ.
Лечебное питание по рекомендации врача называется:

А) одноразовое;

Б) диетическое;

В) однообразное.

5. Соотнеси правила кормления детей ясельного возраста с показаниями.

	Правила кормления
	Показания



	1
	Почасовое распределение кормления
	А
	Для улучшения пищеварения

	2
	Питание должно быть разнообразным
	Б
	Желудок маленький, много еды вредно

	3
	Следует уважать вкусы и желания ребёнка
	В
	Шестиразовое кормление

	4
	Давать еду небольшими порциями
	Г
	Пищу нельзя навязывать силой

	5
	Между кормлениями давать кусочки яблока, кипячёную воду, соки
	Д
	Для полноценного развития ребёнка


6. Выбери правильный ответ.
Отличается ли меню праздничного стола от обычного?

А) Да;                              Б) Нет;                       В) Не знаю
7.Выбери правильный ответ.

При сервировке праздничного стола мелкие тарелки нужно ставить:

А) каждому гостю;

Б) одну тарелку на пару гостей;

В) стопкой в центре стола.

8. Выбери правильный ответ.

Нож кладут от тарелки:

А) слева;                         Б) справа;                               В) сверху.

9.Выбери правильный ответ.

Нож кладут лезвием:

А) от тарелки;            Б) к тарелке;               В) можно так и так.

10.Выбери правильный ответ:

Ложки и вилки кладут выпуклой стороной:

А) вверх;                             Б) вниз;                   В) не знаю.

11.Выбери правильный ответ.

Какой суп относится к украинскому блюду?

А) щи;                  Б) рассольник;               В) борщ.

12. Выбери правильный ответ.

Одним из условий создания семьи является:

А) согласие мужчины;

Б) согласие женщины;

В) взаимное добровольное согласие мужчины и женщины.

13.Выбери правильный ответ.
Брачный возраст:

А) 14 лет;                   Б) 18 лет;               В) 21 год.

14.Выбери правильный ответ.
Какой кодекс регулирует условия и порядок вступления в брак?

А) уголовный;

Б) семейный;

В) трудовой.

15.Выбери правильный ответ.
Соглашение лиц, вступающих в брак, или супругов, определяющее их имущественные права и обязанности в браке или в случае  его расторжения, называется:

А) трудовой договор;

Б) расписка;

В) брачный договор.

16.Выбери правильный ответ.

Для благополучных брачных отношений нужны следующие качества:

А) сила воли, настойчивость;

Б) доброжелательность, красноречие;

В) критичность к себе, терпимость, доверие.

17.Выбери правильный ответ.
 Определять имя, отчество и фамилию ребёнка могут:

А) бабушки и дедушки;

Б) родители;

В) органы опеки;

Г) соседи.
18.Выбери правильный ответ.

 Защищать права и интересы детей, пока они не дееспособны, могут:

А)  директор школы;

Б) родители;

В) органы внутренних дел.

Ключ к заданию для проведения школьной олимпиады

по СБО в 7 классе
	№ задания
	Правильный ответ
	Балл

	1
	1-Б, 2-В, 3-А.
	3

	2
	А
	1

	3
	В
	1

	4
	Б
	1

	5
	Б
	1

	6
	1-В, 2-А,3-Б.
	3

	7
	В
	1

	8
	Б
	1

	9
	А
	1

	10
	А – ровной,

Б – резиновый коврик,
В – сухими,

Г – бельём,

Д – проверить,

Е - мастера
	6

	ИТОГО:
	
	19


Ключ к заданию для проведения школьной олимпиады

по СБО в 9 классе
	№ задания
	Правильный ответ
	Балл

	1
	1-Б, 2-В, 3-Г, 4-А.
	4

	2
	1-В, 2-Г, 3-Б, 4-А.
	4

	3
	А, Г, Д, Е.
	4

	4
	Б
	1

	5
	1-В, 2-Д, 3-Г, 4-Б, 5-А
	5

	6
	А
	1

	7
	А
	1

	8
	Б
	1

	9
	Б
	1

	10
	Б
	1

	11
	В
	1

	12
	В
	1

	13
	Б
	1

	14
	Б
	1

	15
	В
	1

	16
	В
	1

	17
	Б
	1

	18
	Б
	1

	
	
	31


Задание 3. Выбери верную последовательность по уходу за холодильником.

Уход за холодильником:

- для уборки холодильника необходимо отключить холодильник от электросети;

- достать все продукты из холодильника;

- отодвинуть холодильник от стены;

- при размораживании морозильной камеры нельзя пытаться снимать лёд ножом;

- поставить любую ёмкость под желобом стока воды;

- вымыть холодильник тёплым раствором воды с питьевой содой, затем чистой водой;

- насухо вытереть мягкой тканью, проветрить холодильник;

- вычистить пылесосом заднюю стенку холодильника.
Уход за холодильником:

А) для уборки холодильника необходимо отключить холодильник от электросети;
Б) вычистить пылесосом заднюю стенку холодильника.
В) поставить любую ёмкость под желобом стока воды;

Г) достать все продукты из холодильника;

Д) при размораживании морозильной камеры нельзя пытаться снимать лёд ножом;

Е) вымыть холодильник тёплым раствором воды с питьевой содой, затем чистой водой;

Ж)насухо вытереть мягкой тканью, проветрить холодильник;
З) отодвинуть холодильник от стены;
  А) АБВЕЖГДЗ                 Б) АГЗДВЕЖБ            В) АЕЖГДБЗВ

